
Touriga Franca, Touriga Nacional, 
Tinta Barroca, Tinto Cão

Castas:

Douro DOCRegião: 

2019Colheita:

Framboesa, morangos silvestres, figosNotas de prova:

Colheita manual para caixas de 20kg.
Desengace total e esmagamento. Fermentação
controlada a 22º com remontagem suave e
delestage 1 vez ao dia. Envelhecido em Inox.

Vinificação:

• Alcool - 13,5%
• Acidez Total– 5,5 g/l
• Açúcar residual – < 1g g/l

Análises 

• António Sousa Enólogo:

Touriga Franca, Touriga Nacional,
Tinta Barroca, Tinto Cão

Varietals:

Douro DOCRegion: 

2019Harvest:

Framboesa, morangos silvestres, figosTasting notes:

Colheita manual para caixas de 20kg.
Desengace total e esmagamento. Fermentação
controlada a 22º com remontagem suave e
delestage 1 vez ao dia. Envelhecido em Inox.

Vinification:

• Alcohol  - 13,5%
• Total Acidity– 5,5 g/l
• Residual sugar – < 1g g/l

Analysis: 

António Sousa Winemaker:
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